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DUPQNT% |ALLERGEN Semaine du 24 fév au 28 février
RESTALRATION

RESTAURANTS SCOLAIRES
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Cordon bleu X X X X
Lundi —
Chou fleur persillé X
Croc lait
Fruit
Endives vinaigrette a x x
I'orange
Escalope de dinde X N
Mardi sauce créeme
Purée de carottes
Petit suisse aromatisé X
Gratin végétal aux
légumes d'hiver BIO et X X
Mercredi ses légumineuses
Tartare X
Mousse au chocolat X
Pizza mozzarella X X
Steak haché sauce
Jeudi provencale
Brocolis persillés X
Fruit BIO
Salade coleslaw X
Filet de lieu sauce
X X X
colombo
Vendredi
Tortis X X
Compote de pommes
BIO

LES TRACES NE SONT PAS A DECLARATION OBLIGATOIRE, ELLES NE SONT PAS PRISES EN COMPTE DANS LE TABLEAU DECLARATIF DES ALLERGENES.
Les informations données ne prennent pas en compte des contaminations croisées qui peuvent avoir lieu sur le site de production.




