
ALLERGENES Semaine du 03 juin au 07 juin
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 Poulet rôti

Omelette ketchup x x

Aubergines et tomate basilic

Yaourt sucré x

Fruit BIO

Carottes rapées viniagrette 

échalote
x x

Sauté de boeuf Strogonoff x

Galette de soja et sauce 

tomate
x x x

Blé BIO  x

Compote

Salade pâtes BIO au pesto x x x x

Filet de colin sauce citron x x x x

Boulettes blé thai x

Epinards BIO à la crème x x

Lou mirabel x

Salade de tomates BIO x x x

Gnocchis à la tomate x

Courgettes persillées x

Glace à l'eau x

Lamelles d'encornet à 

l'andalouse
x

Boulettes soja tomate basilic x

Riz BIO x

Petit suisse aromatisé x

Fruit 

LES TRACES NE SONT PAS A DECLARATION OBLIGATOIRE, ELLES NE SONT PAS PRISES EN COMPTE DANS LE TABLEAU DECLARATIF DES ALLERGENES.

Les informations données ne prennent pas en compte des contaminations croisées qui peuvent avoir lieu sur le site de production.

RESTAURANTS SCOLAIRES

Jeudi

Vendredi

Lundi

Mardi

Mercredi



ALLERGENES Semaine du 10 juin au 14 juin
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Melon

Salade de pépinettes, œufs 

durs
x x x

 et tomates sauce vinaigrette x x

Mousse au chocolat x

Nuggets de dinde x x x x

Nugget's de blé x

Torsades BIO x x

Buchette vache chèvre x

Fruit 

Salade verte et croûtons x x

 Sauté de porc*/ sauté de 

dinde à la crème              
x x x

Lentilles au curry x

Chou fleur persillé x

Yaourt

Taboulé BIO x x x

Emincé de bœuf BIO à la 

mexicaine

Haricots rouges à la 

méxicaine

Ratatouille

Petit suisse aromatisé x

Saumonette sauce colombo  x x x

Croustillant au fromage x x

Purée pommes de terre BIO     x x

Carré Frais x

Compote de pommes BIO

LES TRACES NE SONT PAS A DECLARATION OBLIGATOIRE, ELLES NE SONT PAS PRISES EN COMPTE DANS LE TABLEAU DECLARATIF DES ALLERGENES.

Les informations données ne prennent pas en compte des contaminations croisées qui peuvent avoir lieu sur le site de production.

RESTAURANTS SCOLAIRES

Mercredi

Lundi

Mardi

Vendredi

Jeudi



ALLERGENES Semaine du 17 juin au 21 juin
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Sauté de veau BIO à 

l'ancienne
x x

Falafels x

Petits pois       

Yaourt sucré x

Fruit

Lentilles BIO au curry x

 Coquillettes BIO                   x x

Edam x

Fruit 

Concombres BIO sauce 

tzatziki
x x

Poisson meunière et citron x x

Omelette ketchup x x

Tomates à la provençale x

Barre bretonne x x

Gardiane de taureau AOP x x

Pois chiches à l'indienne

Riz BIO x

Cotentin x

Fruit 

Salade de pois chiches x x

Fricassée de colin à l'aneth x x x x

Boulettes Blé pois pistou x

Gratiné de courgettes BIO x x

Petit Suisse sucré x

LES TRACES NE SONT PAS A DECLARATION OBLIGATOIRE, ELLES NE SONT PAS PRISES EN COMPTE DANS LE TABLEAU DECLARATIF DES ALLERGENES.

Les informations données ne prennent pas en compte des contaminations croisées qui peuvent avoir lieu sur le site de production.
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Mardi
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Vendredi



ALLERGENE

S Semaine du 24 juin au 28 juin
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Salade de tomates au Basilic x x

Quenelles natures sauce 

aurore
x x x

Poulet rôti au thym

Tortis BIO x x

Compote de pommes

Emincé de bœuf BIO aux 

oignons

Galette de soja et sauce 

tomate
x x x

Semoule  BIO x x

Yaourt  nature  sucré x

Fruit 

Rôti de dinde

Boulettes blé thai x

Salade de blé BIO x x x

Mme Loik x

Fruit 

Crêpe au fromage x x x

Moussaka d'aubergines BIO x x

 et égréné de pois BIO 

végétarien

Fruit 

Melon

Calamars à la romaine x x

Lentilles à la tomate

 Ratatouille 

Croc lait BIO x

LES TRACES NE SONT PAS A DECLARATION OBLIGATOIRE, ELLES NE SONT PAS PRISES EN COMPTE DANS LE TABLEAU DECLARATIF DES ALLERGENES.

Les informations données ne prennent pas en compte des contaminations croisées qui peuvent avoir lieu sur le site de production.
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ALLERGENES Semaine du 01 juil au 05 juillet
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Pastèque

Cordon bleu x x

Pané blé fromage épinard x x

Haricots verts persillés x

Madeleine x x

 Concombre à la vinaigrette x x

Poulet Vindaloo

Boulettes soja tomate basilic x

Riz de Camargue x

Carré frais x

Nugget's de pois chiches  BIO x

Piperade de poivrons

Falafels x

Chanteneige BIO x

Fruit 

Salade verte vinaigrette 

balsamique 
x x

Saucisse de volaille

Frites & ketchup

Mousse au chocolat x

Melon

 Salade de pâtes BIO au thon 

basilic
x x x x

Salade de pâtes aux œufs x x x

 Glace à l'eau x

LES TRACES NE SONT PAS A DECLARATION OBLIGATOIRE, ELLES NE SONT PAS PRISES EN COMPTE DANS LE TABLEAU DECLARATIF DES ALLERGENES.

Les informations données ne prennent pas en compte des contaminations croisées qui peuvent avoir lieu sur le site de production.

RESTAURANTS SCOLAIRES

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi


