
ALLERGENES Semaine du 08 avr au 12 avril
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Couscous aux boulettes x

Pois chiches à l'orientale x

Semoule BIO x x

Saint Paulin x

Fruit

Salade coleslaw x x

Sauté de dinde à la moutarde x x x x

Steak de soja au ketchup x x x

Purée de pommes de terre 

BIO     
x x

Buchette de vache et chèvre x

Salade de riz BIO au thon x x x

Sauté de bœuf sauce 

forestière 
x x

Boulettes de blé Thaï x

 Carottes Vichy BIO x

Gouda x

Salade de lentilles BIO aux 

échalotes
x x

Quiche aux poireaux x x x

Salade verte BIO x x

Fruit BIO

Salade verte BIO vinaigrette 

balsamique
x x

Filet de colin à la provençale x x

Pané blé fromage épinard x x

 Chou fleur persillé x

Cake au chocolat x x x x

LES TRACES NE SONT PAS A DECLARATION OBLIGATOIRE, ELLES NE SONT PAS PRISES EN COMPTE DANS LE TABLEAU DECLARATIF DES ALLERGENES.

Les informations données ne prennent pas en compte des contaminations croisées qui peuvent avoir lieu sur le site de production.

RESTAURANTS SCOLAIRES

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Lundi

Mardi



ALLERGENES Semaine du 15 avr au 19 avril
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Poulet sauce hongroise x

Omelette au ketchup x x

Frites

Fromage blanc et sucre x

Compote de pommes BIO à la 

cannelle

Carottes BIO râpées x x

Nugget's de pois chiches  BIO x

Epinards BIO à la crème x x

Flan chocolat x

Salade de perles au pistou x x x

Filet de colin pané et citron x x

Boulettes soja tomate basilic x

Gratin de courges BIO x x

Carré frais x

Fruit

Rillettes de sardines x x x

Sauté de bœuf à la diable  x x x x

Croustillant au fromage x x x

Courgettes BIO persillées x

Fruit BIO

Salade de tomates x x

Gratin de poisson et fruits de 

mer 
x x x x x x

Haricots rouges à la 

provençale

Riz BIO x

Lou Mirabel x

LES TRACES NE SONT PAS A DECLARATION OBLIGATOIRE, ELLES NE SONT PAS PRISES EN COMPTE DANS LE TABLEAU DECLARATIF DES ALLERGENES.

Les informations données ne prennent pas en compte des contaminations croisées qui peuvent avoir lieu sur le site de production.

RESTAURANTS SCOLAIRES

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Lundi

Mardi



ALLERGENES Semaine du 22 avr au 26 avril
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Salade de pois chiches x x

Sauté de bœuf aux oignons

Pané sarrasin lentilles 

poireaux
x x x

Printanière de légumes x

Fruit

Céleri sauce fromage blanc x x

Poulet rôti au thym

Filet de poisson à l'huile 

d'olive
x

 Boulgour BIO x x

Edam x

Salade verte BIO x x

Tendres bouchées x x

Nuggets de blé x

Gratiné de chou-fleur x x

Mousse au chocolat x

Œufs durs mayonnaise x x

Lentilles BIO au curry x

Torsades BIO x x

Croc lait BIO x

Filet de lieu sauce Normande x x x x x

Galette de soja et sauce 

tomate
x x

Petits pois au jus x

Fromage blanc x

Cake coco ananas x x x x

LES TRACES NE SONT PAS A DECLARATION OBLIGATOIRE, ELLES NE SONT PAS PRISES EN COMPTE DANS LE TABLEAU DECLARATIF DES ALLERGENES.

Les informations données ne prennent pas en compte des contaminations croisées qui peuvent avoir lieu sur le site de production.

RESTAURANTS SCOLAIRES

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Lundi

Mardi



ALLERGENES Semaine du 29 avr au 03 mai
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Salade de tomates x x

Chili sin carne      

Riz de Camargue x

Compote de pommes

Salade de blé BIO aux olives 

et tomates
x x x

Sauté de porc* sauce aux 

pruneaux

Falafels x

 Carottes persillées x

Petit Suisse aromatisé BIO x

0

Hachis parmentier x x

Lasagnes aux épinards x x x

Coulommiers

Flan vanille nappé caramel x

Taboulé BIO x x x

Fricassée de colin à l'aneth x x x x

Pané sarrasin lentilles et 

poireaux
x x x

Courgettes persillées x

Fruit

LES TRACES NE SONT PAS A DECLARATION OBLIGATOIRE, ELLES NE SONT PAS PRISES EN COMPTE DANS LE TABLEAU DECLARATIF DES ALLERGENES.

Les informations données ne prennent pas en compte des contaminations croisées qui peuvent avoir lieu sur le site de production.

RESTAURANTS SCOLAIRES

Lundi

Mardi

Mercredi

Vendredi


